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Пояснительная  записка

Рабочая программа по предмету «Технология» разработана в соответствии с требованиями к результатам освоения основной образовательной программы основного общего образования, предусмотренным федеральным государственным образовательным стандартом основного общего образования второго поколения. 
Программа включает общую характеристику учебного предмета «Технология», личностные, метапредметные и предметные результаты его освоения, содержание курса, примерное тематическое планирование с определением основных видов учебной деятельности, описание учебно-методического и материально-технического обеспечения образовательного процесса, планируемые результаты изучения учебного предмета.

Программа составлена на основе   учебника: Технология: 5 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений / Н.В. Синица, П.С. Самородский, В. Д. Симоненко, О.В. Яковенко. – 4-е изд., перераб. - М.: Вентана-Граф, 2015. 
Основными целями изучения учебного предмета «Технология» в системе основного общего образования  являются:
· освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства; безопасными приемами труда;

· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности; уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Программа предусматривает формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций. При этом приоритетными видами общеучебной деятельности являются:

· Определение способов решения учебной задачи на основе заданных алгоритмов. Комбинирование известных алгоритмов деятельности в ситуациях, не предполагающих стандартное применение одного из них.

· Творческое решение учебных и практических задач: умение мотивированно отказываться от образца, искать оригинальные решения; самостоятельное выполнение различных творческих работ; участие в проектной деятельности.

· Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов. Отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности.

· Умение перефразировать мысль (объяснять «иными словами»). Выбор и использование выразительных средств языка и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения.

· Использование для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных.

· Владение умениями совместной деятельности: согласование и координация деятельности с другими ее участниками; объективное оценивание своего вклада в решение общих задач коллектива. 

· Оценивание своей деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей.
На основании требований ФГОС второго поколения в содержании программы предполагается реализовать актуальные в настоящее время компетентностные, личностно-ориентированные, универсальные  деятельностные подходы, которые определяют 
задачи обучения:

· совершенствование практических умений и навыков учащихся в экономном ведении домашнего хозяйства, уходе за жилищем,  способах декорирования предметов интерьера;

· ознакомление с различными видами народного творчества и художественных ремёсел;
· развитие художественной инициативы;

· овладение умениями создавать личностно или общественно значимые продукты труда;
· формирование специальных умений, технологических и элементарных экономических знаний по технологии и изготовлению одежды, металлобработке и деревообработке,  ручной вышивке;
· формирование общей культуры личности, навыки общения, правила этикета, приема пищи, сервировки стола и т.д.;
· воспитание привычки к чистоте, сознательному выполнению санитарно-гигиенических правил в быту и на производстве;

· воспитание уважения к народным обычаям и традициям родного края; ознакомление учащихся с профессиями: по обработке тканей и пищевых продуктов; по обработке древесины и конструкторских материалов.

· развитие познавательных интересов, в частности, интереса к культурному наследию русского народа, его ремеслам и декоративно-прикладному искусству, развитие технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, безопасными приемами труда;

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности;
· умение действовать автономно: защищать свои права, интересы, проявлять ответственность, планировать и организовывать личностные планы, самостоятельно приобретать знания, используя различные источники;
· способность работать с разными видами информации: диаграммами, символами, текстами, таблицами, графиками и т. д., критически осмысливать, полученные сведения, применять их для расширения своих знаний;
· умение работать в группе: устанавливать хорошие взаимоотношения, разрешать конфликты и т. д.;
· освоение компетенций – коммуникативной, ценностно-смысловой, культурно-эстетической, социально-трудовой, личностно-саморазвивающейся. 

Место предмета «Технология» в базисном учебном плане

Учебный предмет «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников. Его содержание предоставляет обучающимся возможность войти в мир искусственной, созданной людьми среды техники и технологий, называемой техносферой и являющейся главной составляющей окружающей человека действительности.
Учебный план составляет  68 часов в 5  классе из расчета 2 часа в неделю. 
Количество часов в I четверти – 18.

Количество часов во II четверти – 14.

Количество часов в III четверти – 20
Количество часов в IV четверти – 16.

С учетом общих требований федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования второго поколения изучение предметной области «Технология» обеспечит:

· развитие инновационной творческой деятельности обучающихся в процессе решения прикладных учебных задач;

· активное использование знаний, полученных при изучении других учебных предметов, и сформированных универсальных учебных действий;

· совершенствование умений осуществлять учебно-исследовательскую  и проектную деятельность;

· формирование  о социальных и этических аспектах научно-технического прогресса;

· формирование способности экологическую направленность любой деятельности, проекту; демонстрировать экологическое мышление в разных формах деятельности.
Ценностные ориентиры содержания предмета «Технология»
Программа предусматривает формирование у обучающихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций.

В результате обучения учащиеся овладеют:

· трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания  продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими показателями;

· навыками применения распространенных ручных инструментов и приспособлений, бытовых электрических приборов; культуры труда; уважительного отношения к труду и результатам труда.

В результате изучения технологии обучающиеся, независимо от изучаемого направления, получат возможность ознакомиться:
· с основными технологическими понятиями и характеристиками;

· технологическими свойствами и назначением материалов;

· назначением и устройством применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;

· видами и назначением бытовой техники, применяемой для повышения производительности домашнего труда;

· видами, приемами и последовательностью выполнения технологических операций, влиянием различных технологий обработки материалов и получение продукции на окружающую среду и здоровье человека;

· профессиями и специальностями, связанными с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

· со значением здорового питания для сохранения своего здоровья;

выполнять по установленным нормативам следующие трудовые операции и работы:

· рационально организовывать рабочее место;
· находить необходимую информацию в различных источниках;
· применять конструкторскую и технологическую документацию;
· составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделий, выполнения работ или получения продукта;
· выбирать сырье, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;
· конструировать, моделировать, изготавливать изделия;
· выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин, оборудования, электроприборов;
· соблюдать безопасные приемы труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;
· осуществлять визуально, а также допустимыми измерительными средствами и приборами контроль качества изготовляемого продукта или изделия;
· находить и устранять допущенные дефекты;
· проводить разработку творческого проекта по изготовлению изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;
· планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий;
· распределять работу при коллективной деятельности;
использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни в целях:

· понимания ценности материальной культуры для жизни и развития человека; формирования эстетической среды бытия;
· развития творческих способностей и достижения высоких результатов преобразующей творческой деятельности;
· получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации;
· организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;
· создания и ремонта изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;
· изготовления изделий декоративно-прикладного искусства для оформления интерьера;
· контроля качества выполняемых работ с применением измерительных инструментов и приспособлений;
· выполнения безопасных приемов труда и правил электробезопасности, санитарии, гигиены;
· оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или оказания услуги;
Результаты освоения учебного предмета «Технология»

 Обучение в основной школе является второй ступенью технологического образования. Одной из важнейших задач этой ступени является подготовка обучающихся к осознанному и ответственному выбору жизненного и профессионального пути. В результате, обучающиеся должны научиться, самостоятельно формулировать цели и определять пути их достижения, использовать приобретенный в школе опыт деятельности в реальной жизни, за рамками учебного процесса.

Изучение технологии в основной школе обеспечивает достижение личностных, метапредметных и предметных результатов.

 Личностными результатами освоения учащимися основной школы курса «Технология» являются:

· проявления познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности;

· выражение желания учиться и трудиться в промышленном производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей;

· развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;

· овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;

· самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации;

· бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

· готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства;

· проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности.

Метапредметными результатами освоения выпускниками основной школы курса «Технология» являются:

· алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

· комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;

· проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;

· самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию изделий;

· приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности; 

· выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость;

· использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость;

· согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;

· объективное оценивание вклада своей   познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;

· диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям;

· соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

Предметными результатами освоения учащимися основной школы программы «Технология» являются:

В познавательной сфере:

· рациональное использование учебной и дополнительной технологической информации для проектирования и создания объектов труда;

· оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения;

· ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда;

· распознание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;

· владения кодами и методами чтения и способами графического представления технической, технологической и инструктивной информации;

· применение общенаучных знаний по предметам естественно-математического цикла в процессе подготовки и осуществления технологического процессов для обоснования и аргументации рациональности деятельности.
В трудовой сфере: 

· планирование технологического процесса и процесса труда;

· подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии;

· подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;

· проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;

· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

· соблюдение норм и правил безопасности труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;

· подбор и применение инструментов, приборов и оборудования в технологических процессах с учетом областей их применения;

· контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов.

В мотивационной сфере:

· оценивание своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности;

· согласование своих потребностей и требований с потребностями и требованиями других участников  познавательно-трудовой деятельности;

· осознание ответственности за качество результатов труда;

· наличие экологической культуры при обосновании объектов труда и выполнении работ;

· стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда.

В эстетической сфере:

· моделирование художественного оформления объекта труда и оптимальное планирование работ;

· эстетическое и рациональное оснащение рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда;

· рациональный выбор рабочего костюма и опрятное содержание рабочей одежды.
В коммуникативной сфере:
· формирование рабочей группы для выполнения проекта с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;

· оформление коммуникационной и технологической документации с учетом требований действующих нормативов и стандартов;

· публичная презентация и защита проекта изделия, продукта труда или услуги.
В физиолого-психологической сфере:
· развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов;

· достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;

· сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности.

Содержание курса

Самая важная проблема на сегодня в школах – это создание необходимых условий для технологической подготовки школьников.  
 Данная программа разработана для совместного обучения мальчиков и девочек 5 класса   Основные разделы базовой (государственной) программы 5  класса сохранены    и включены в разделы рабочей программы. Оба направления «Индустриальные технологии» и «Технологии ведения дома» интегрированы и для мальчиков и для девочек и изучаются.  
Дифференцированный подход применяется при составлении заданий по разделам   «Создание изделий из текстильных материалов». Самостоятельные и практические задания творческого характера и темы проектов школьники выбирают по своим интересам и склонностям.

Обучение предусматривает линейно-концентрический принцип обучения: с 5 по 7 класс учащиеся знакомятся с технологиями преобразования материалов, энергии и информации на все более высоком уровне, в связи с чем, тематика разделов сохраняется.

 Рабочая  программа, с  целью учета интересов учащихся и  возможностей конкретного образовательного учреждения включает следующие разделы: «Технологии домашнего хозяйства», «Электротехника»,  «Технологии обработки конструкционных материалов», «Создание изделий из текстильных материалов», «Кулинария», «Технологии творческой и опытнической деятельности». 

Основным видом деятельности учащихся, изучающих пред​мет «Технология», является проектная деятельность. В течение учебного года уча​щиеся выполняют четыре проекта в рамках содержания четырёх разделов программы: «Технологии домашнего хозяйства», «Ку​линария», «Создание изделий из текстильных материалов» и «Технологии обработки конструкционных материалов», а к концу учебного года – ком​плексный творческий проект, объединяющий проекты, выпол​ненные по каждому разделу. 
По каждому разделу учащиеся изучают основной теоретиче​ский материал, осваивают необходимый минимум технологиче​ских операций, которые в дальнейшем позволяют выполнить творческие проекты.

Основным дидактическим средством обучения является учебно-практическая деятельность учащихся.

Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, практические работы, выполнение проектов.
Новизной данной программы является использование в обу​чении школьников информационных и коммуникационных тех​нологий, позволяющих расширить кругозор обучающихся за счёт обращения к различным источникам информации, в том числе сети Интернет; применение при выполнении творческих про​ектов текстовых и графических редакторов, компьютерных про​грамм, дающих возможность проектировать интерьеры, выпол​нять схемы для рукоделия, создавать электронные презента​ции.
Так же  в  программе новым является  методологический подход, направленный на здоровьесбережение школьников. Эта  задача может быть реализована, прежде всего,  на занятиях  по кулинарии. В данный раздел включены лабораторно-практические работы по определению качества пищевых продуктов  органолептическими способами. Занятия данного раздела способствуют формированию ответственного отношения к своему здоровью.
В содержании программы сквозной линией проходит совершенствование навыков экологической культуры и экологической морали, становления и формирования социально трудовой и эстетической компетентности учащихся.

При изучении всего курса у учащихся формируются устойчивые безопасные приемы труда.

При изучении тем, учащиеся  знакомятся  с  различными профессиями, что  позволяет формировать  ценностно-ориентационную  компетенцию. Всё это позволяет реализовать современные взгляды на предназначение, структуру и содержание технологического образования.
5 класс
Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности»

Тема 1. Исследовательская и созидательная деятельность

Теоретические сведения. Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных проектах. Цель и задачи проектной деятельности в 5 классе. Составление части готового проекта пятиклассников.

Этапы выполнения проекта. Поисковый (подготовительный) этап: выбор темы проекта, обоснование необходимости изготовления изделия, формулирование требований к проектируемому изделию. Разработка нескольких вариантов изделия и выбор наилучшего. Технологический (основной) этап: разработка конструкции и технологии изготовления изделия, подбор материалов и инструментов, организация рабочего места, изготовление изделия с соблюдением правил безопасной работы, подсчет затрат на изготовление. Аналитический (заключительный) этап: окончательный контроль готового изделия. Испытание изделия. Анализ того, что получилось, а что нет. Защита проекта.

Практические работы.

Творческий проект по разделу ««Технологии домашнего хозяйства».

Творческий проект по разделу «Кулинария».

Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».

Творческий проект по разделу «Технологии обработки конструкционных материалов».

Составление портфолио и разработка электронной презентации.

Презентация и защита творческого проекта.

Варианты творческих проектов: «Планирование кухни», «Моя комната», «Интерьер гостиной», «Подставка под горячее», «Кухонная доска», «Набор столовых салфеток», «Фартук для кулинарных работ», «Приготовление завтрака для всей семьи» и др.

Раздел « Технологии домашнего хозяйства»

Тема 1. Интерьер жилого дома

Теоретические сведения. Понятие об интерьере. Требования к интерьеру: эргономические, санитарно-гигиенические, эстетические.

Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Планировка кухни. Разделение кухни на зону для приготовления пищи (рабочая зона) и зону приема пищи (зона столовой). Варианты планировки кухни: линейная, параллельная, угловая, П-образная. Оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере. Цветовое решение кухни. Использование современных материалов в отделке кухни. Проектирование кухни на компьютере.

Декоративное оформление кухни изделиями собственного изготовления.

Тема практической работы

Планировка кухни.

Раздел «Электротехника»

Тема 1. Бытовые электроприборы на кухне

Теоретические сведения. Общие сведения о видах, принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне: бытового холодильника, микроволновой печи (СВЧ).

Лабораторно-практическая работа. Изучение потребности в бытовых электроприборах на кухне. 

Раздел « Создание изделий из текстильных материалов»

Тема 1. Свойства текстильных материалов

Теоретические сведения. Современное прядильное производство, ткацкое производство. Пряжа (нити). Долевая нить (основа),  поперечная нить (уток). Ткацкие переплетения: полотняное, саржевое, сатиновое, атласное. Раппорт.

Отделочное производство. Отбеливание. Крашение: гладкокрашенная, набивная ткань.

Классификация текстильных волокон.  Способы получения натуральных и искусственных волокон растительного происхождения. Общие свойства текстильных материалов: физические, эргономические, эстетические, технологические. Виды и свойства текстильных материалов из волокон растительного происхождения: хлопчатобумажных и льняных тканей, ниток, тесьмы, лент. Профессии оператор прядильного производства и ткач.
Лабораторно-практическая работа. Определение направления долевой нити в ткани. Изучение свойств тканей из хлопка и льна.

Тема 2. Конструирование швейных изделий.
Теоретические сведения. Понятие о чертеже и выкройке швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготовления выкройки. Определение размеров швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры. Снятие мерок.

Особенности построения выкройки фартука. Подготовка выкройки к раскрою. Копирование готовой выкройки. Правила безопасной работы.
Практическая  работа:
 Определение размеров и снятие мерок. Построение чертежа швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным размерам.

Тема 3. Швейная машина
Классификация машин швейного производства. Характеристика и области применения современных швейных  и вышивальных машин с программным управлением. Бытовая швейная машина, её технические характеристики, назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Правила безопасной работы на универсальной бытовой швейной машине. Правила подготовки швейной машины к работе. Формирование первоначальных навыков работы на швейной машине.

    Назначение, устройство и принцип действия регуляторов универсальной швейной машины. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Челночное устройство универсальной швейной машины.

      Темы лабораторно – практических  работ:
   Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Приемы работы на швейной машине. Устранение неполадок в работе швейной машины. Изготовление образцов машинных работ. 

Тема 4. Технология изготовления швейных изделий.

Теоретические сведения. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани с учётом направления долевой нити. Особенности раскладки выкроек в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Инструменты и приспособления для раскроя. Обмеловка выкройки с учётом припусков на швы. Выкраивание деталей швейного изделия. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы портновскими булавками, швейными иглами и ножницами.

Инструменты и приспособления для ручных работ. Понятие о стежке, строчке, шве. Требования к выполнению ручных работ. Правила выполнения прямого стежка. Способы переноса линий выкройки на детали кроя: портновскими булавками и мелом, прямыми стежками.

Основные операции при ручных работах: предохранение срезов от осыпания – ручное обмётывание; временное соединение деталей – смётывание; временное закрепление подогнутого края – замётывание (с открытым и закрытым срезами).

Требования к выполнению машинных работ. Основные операции при машинной обработке изделия: предохранение срезов от осыпания – машинное обмётывание зигзагообразной строчкой и оверлоком; постоянное соединение деталей – стачивание; постоянное закрепление подогнутого края – застрачивание (с открытым и закрытым срезами).

Оборудование для влажно-тепловой обработки (ВТО) ткани. Правила выполнения ВТО. Основные операции ВТО: приутюживание, разутюживание, заутюживание. Правила безопасной работы утюгом.

Классификация машинных швов: соединительные (стачной шов вразутюжку и стачной шов взаутюжку) и краевые (шов вподгибку с открытым срезом и шов вподгибку с открытым обмётанным срезом, шов вподгибку с закрытым срезом).

 Темы лабораторно-практических работ: Раскрой швейного изделия. Изготовление образцов ручных работ. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. Влажно-тепловая обработка изделия. Определение качества готового изделия.

Раздел « Кулинария»

Тема 1. Санитария и гигиена

Теоретические сведения. Общие правила безопасных приемов труда, санитарии и гигиены. Санитарные требования к помещению кухни и столовой, к посуде и кухонному инвентарю. Соблюдение санитарных правил и личной гигиены при кулинарной обработке продуктов для сохранения их качеств и предупреждения пищевых отравлений. Правила мытья посуды. Применение моющих и дезинфицирующих средств для мытья посуды.
Безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячими жидкостями. Оказание первой помощи при ожогах и порезах.

Темы лабораторно-практических работ:

Проведение санитарно-гигиенических мероприятий в помещении кабинета кулинарии.

Тема 2. Здоровое питание

Теоретические сведения. Понятие о здоровом питании, об усвояемости пищи; условия, способствующие лучшему пищеварению;  общие сведения о питательных веществах.  Пищевая пирамида. Режим питания. Правила хранения продуктов в холодильнике.

Темы лабораторно-практических работ:

Поиск рецептов блюд, соответствующих принципам рационального питания. Составление меню из малокалорийных продуктов.
Тема 3. Бутерброды и горячие напитки

Теоретические сведения. Продукты, употребляемые для приготовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Способы нарезки продуктов для бутербродов, инструменты и приспособления для нарезки. Особенности технологии приготовления и украшения различных видов бутербродов. Требования к качеству готовых бутербродов, условия и сроки их хранения.

Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад). Правила хранения чая, кофе, какао. Сорта чая, их вкусовые достоинства и способы заваривания. Сорта кофе и какао. Устройство для размола зерен кофе. Технология приготовления кофе и какао.

Требования к качеству готовых напитков.

Темы лабораторно-практических работ:

Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку.

Тема 4. Блюда из овощей и фруктов

Теоретические сведения. Виды овощей, используемых в кулинарии. Содержание в овощах полезных веществ, витаминов. Сохранность этих веществ в пищевых продуктах в процессе хранения и кулинарной обработки. Содержание влаги в продуктах. Влияние её на качество и сохранность продуктов. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов. Методы определения качества овощей и фруктов.

Назначение, правила и санитарные условия механической кулинарной обработки овощей. Причины потемнения картофеля и способы его предотвращения. Особенности механической кулинарной обработки листовых, луковых, пряных, тыквенных, томатных и капустных овощей. Назначение и кулинарное использование различных форм нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки овощей. 

Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к мясным и рыбным блюдам. Технология приготовления салатов из сырых овощей. Оформление салатов.

Значение и виды тепловой кулинарной обработки продуктов. Преимущества и недостатки различных способов варки овощей. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в овощах в зависимости от условий кулинарной обработки. Технология приготовления блюд из отварных овощей. Требования к качеству и оформлению готовых блюд.

Темы лабораторно-практических работ:

Приготовление фруктового салата.

Приготовление винегрета.

Тема 5. Блюда из яиц

Теоретические сведения. Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Приспособления и оборудование для взбивания и приготовления блюд из яиц. Оформление готовых блюд.

Темы лабораторно-практических работ:

Приготовление блюда из яиц.

Тема 6. Сервировка стола к завтраку
Теоретические сведения. Особенности сервировки стола к завтраку. Набор столовых приборов и посуды. Способы складывания салфеток. Правила пользования столовыми приборами.

Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом. Прием гостей и правила поведения в гостях. Время и продолжительность визита.

Приглашения и поздравительные открытки.

Темы лабораторно-практических  работ: Оформление стола к завтраку.
	Наименование раздела, темы
	 Количество часов

	Раздел 1.Технологии творческой и опытнической деятельности 
	16

	Раздел 2. Кулинария  

	14

 

	Раздел 3. Создание изделий из текстильных материалов
	20

	Раздел 4. Технологии обработки конструкционных материалов 
	16

	Раздел 5. Технологии домашнего хозяйства 
	1

	Раздел 6. Электротехника 
	1

	Итого
	68


     Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности» реализуется сквозными темами в разделах: «Технологии домашнего хозяйства», «Технологии обработки конструкционных материалов», «Создание изделий из текстильных материалов», «Кулинария». 

     Таким образом,  вся  программа по технологии  составляет  68  часов в  год.

 Рабочая  программа  по  «Технологии»  ориентирована на  использование  учебно-методических  и  дополнительных  пособий:

· «Технология» 5 класс (универсальная линия). Учебник для учащихся общеобразовательных  учреждений /Н.В.Синица, П.С.Самородский,  В.Д.Симоненко, О.В.Яковенко и другие. М.:, «Вентана-Граф», 2015.        
· К.Л.Дерендяев  «Поурочные  разработки  по  технологии» 5  класс. Москва. «ВАКО» 2011 год.

· «Технология» 5-8 классы. Русские  традиции  при  изготовлении различных  изделий: конспекты  занятий / авт.-сост. И.Г.Норенко. – Волгоград: издательство «Учитель», 2010 год.

· «Технология» 5-11 классы. Предметные  недели в  школе / авт.-сост. И.Н Володина, В.Ю.Суслина. – Волгоград: издательство «Учитель», 2010 год

· М.Б.Павлова, Питт Дж., М.И.Гуревич, И.А.Сасова «Метод  проектов  в  технологическом  образовании школьников»: пособие  для  учителя/ Под ред. И.А.Сасовой. – Москва. Издательство «Вентана-Граф», 2008 год.  

·  Еременко  Т.И. «Иголка-волшебница»: книга  для  учащихся 5-8 классов. – Москва. Издательство «Просвещение», 2010 год.
  Формы  организации  учебного  процесса  и  их  сочетание.

       Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. Ведущей структурной моделью для организации занятий по технологии является комбинированный урок. 

Индивидуальные, групповые, работа  в  парах, коллективная, индивидуально-групповые, фронтальные. 

  Формы  текущего  контроля  знаний, умений, навыков, промежуточной  и  итоговой  аттестации  учащихся.

      Текущий, самостоятельная  практическая  работа, самоконтроль, взаимоконтроль, наблюдение, контроль  выполнения  упражнений и   практической  работы, ответы  на  вопросы. Формами контроля  на уроке являются устный опрос, творческие и практические  работы.     

      Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы. Оценка  знаний, умений  и  уровня  творческого  развития  учащихся  осуществляется  с  помощью  перечня  теоретических  вопросов, практических работ  и  заданий  в  течение  года, также  защиты  проекта.

 Результаты  обучения.
В результате обучения школьники овладеют:

· трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, ин​формации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими показателями;
· умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучае​мым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы;
· навыками применения распространённых ручных инст​рументов и приспособлений, бытовых электрических при​боров; 
· навыками планирования бюджета домашнего хозяйства; культу​ры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда.

В  результате  изучения  «Технологии»  обучающиеся  должны  знать/понимать:                           
· основные технологические понятия и характеристики;

· назначения и технологические свойства материалов;

· назначение и устройство  применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования,  правила безопасной работы с ними;

· виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций;

· виды и назначения бытовой техники, применяемой для повышения производительности домашнего труда;

· значение здорового питания дл сохранения своего здоровья;

· влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека;

· профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

В  результате  изучения  «Технологии»  обучающиеся  должны  уметь:
· рационально организовывать рабочее место;

· находить необходимую информацию в различных источниках;

·  применять конструкторскую и технологическую документацию;

· составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта;

· выбирать сырье, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;

· конструировать, моделировать, изготавливать изделия;

· выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов и приспособлений, машин,       оборудования, электроприборов;

· соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;

· осуществлять визуально, а также доступными измерительными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали или продукта);

· находить и устранять допущенные дефекты;

· проводить разработку творческого проекта по  изготовлению изделия или получения продукта с использованием освоенных                                         технологий и доступных материалов;

· планировать работу с учетом имеющихся ресурсов и условий;

· распределять работу при коллективной деятельности.
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни в целях:
· понимания ценности материальной культуры для жизни и развития человека; формирования эстетической среды;

· развития творческих способностей и достижения высо​ких результатов преобразующей творческой деятельности;
· получения технико-технологических сведений из разно​образных источников информации;
· организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;
· создания и ремонта изделий или получения продукта с ис​пользованием ручных инструментов, приспособлений, ма​шин и оборудования;
· изготовления изделий декоративно-прикладного искусст​ва для оформления интерьера;
· контроля качества выполняемых работ с применением из​мерительных инструментов и приспособлений;
· выполнения безопасных приёмов труда и правил электро​безопасности, санитарии, гигиены;
· оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или оказания услуги; 
· построения планов профессионального самоопределения и трудоустройства.
КРИТЕРИИ ОЦЕНИВАНИЯ ПРАКТИЧЕСКОЙ РАБОТЫ УЧАЩИХСЯ 5 КЛАССОВ

	Оценки
	Знание учебного материала
	Точность обработки изделия
	Норма времени выполнения
	Правильность выполнения трудовых приемов
	Организация рабочего времени
	Соблюдение правил дисциплины и т/б

	«5»
	Ответы отличаются глубокими знанием учебного материала, свидетельствуют о способности самостоятельно находить причинно-следственные зависимости и связь с практикой
	Точность размеров изделия лежит в пределах 1/3 допуска
	Норма времени меньше или равна установленной
	Абсолютная правильность выполнения трудовых операций
	Учащийся показал грамотное соблюдение правил организации рабочего места
	Нарушений дисциплины и правил т/б в процессе занятия учителем замечено не было

	«4»
	В ответах допускаются незначительные неточности, учащиеся почти самостоятельно находят причинно-следственные зависимости в учебном материале, связи его с практикой
	Точность размеров изделия лежит в пределах ½  поля допуска
	Норма времени превышает установленного на 10-15 %
	Имеют место отдельные случаи неправильного выполнения трудовых приемов, которые после замечания учителя не повторяются
	Имели место отдельные случаи нарушения правил орг. рабочего места, которое после замечания учителя не повторяются
	Имели место отдельные случаи нарушения дисциплины и т/б, которые после замечания учителя не повторяются

	«3»
	В ответах допускаются неточности, исправляемые только с помощью учителя, учащиеся не могут сами выделить в учебном материале причинно-следственные связи, связать его с практикой
	Точность размеров изделия лежит в пределах поля допуска
	Норма времени превышает установленную на 20% и более
	Имеют место случаи неправильного выполнения трудовых приемов, часть из которых после замечания учителя повторяются снова
	Имели место случаи неправильной организации рабочего места, которые после замечания учителя повторяются снова
	Имели место нарушения  дисциплины и правил т/б, которые после замечания учителя повторялись снова

	«2»
	Ответы свидетельствуют о значительном незнании учебного материала, уч. не может без учителя найти в нем причинно-следственные связи, относящиеся к классу простейших
	Точность изделия выходит за пределы поля допуска
	Учащийся не справился с заданием в течении бюджета времени урока
	Почти все трудовые приемы выполняются не верно и не исправляются после замечания
	Почти весь урок наблюдались  нарушения правил организации рабочего места
	Имели место многократные случаи нарушения правил т/б и дисциплины


КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ТВОРЧЕСКОГО ПРОЕКТА УЧАЩИХСЯ 

	Критерии оценивания


	Баллы
	№
	№
	№

	1.1 Общее оформление
	1
	
	
	

	1.2 Актуальность. Обоснование проблемы, формулировка темы проекта
	1
	
	
	

	1.3 Сбор информации по теме проекта, анализ прототипов
	0,5
	
	
	

	1.4 Анализ возможных идей, выбор оптимальной идеи 
	1
	
	
	

	1.5 Выбор технологии изготовления изделия
	1
	
	
	

	1.6 Экономическая и экологическая оценка будущего изделия и технологии его изготовления
	1
	
	
	

	1.7 Разработка конструкторской документации, качество графики.
	1
	
	
	

	1.8 Описание изготовления изделия (технологическая карта)
	1
	
	
	

	1.9 Описание окончательного варианта изделия
	0,5
	
	
	

	1.10 Эстетическая оценка выбранного изделия
	0,5
	
	
	

	1.11 Экономическая и экологическая оценка выполненного (готового) изделия.
	0,5
	
	
	

	1.12 Реклама изделия
	1
	
	
	

	2.1 Оригинальность конструкции
	5
	
	
	

	2.2 Качество изделия
	10
	
	
	

	2.3 Соответствие изделия проекту
	5
	
	
	

	2.4  Практическая значимость
	5
	
	
	

	3.1 Формулировка проблемы и темы проекта
	2
	
	
	

	3.2 Анализ прототипов и обоснование выбранной идеи
	1
	
	
	

	3.3 Описание технологии изготовления изделия
	3
	
	
	

	3.4 Четкость и ясность изложения
	1
	
	
	

	3.5 Глубина знаний и эрудиция
	2
	
	
	

	3.6 Время изложения (7-8 мин)
	1
	
	
	

	3.7 Самооценка
	2
	
	
	

	Ответы на вопросы
	3
	
	
	

	ИТОГО:
	50 баллов
	
	
	


Оценка тестовых работ 

«5»: · учащийся выполнил   работу   в   полном   объеме   с   соблюдением    необходимой последовательности действий;

· допустил не более 2% неверных ответов.

«4»: - ставится, если выполнены требования к оценке 5, но допущены ошибки (не более 20% ответов от общего количества заданий).

«3»: · учащийся выполнил работу в полном объеме, неверные ответы составляют от 20% до 50% ответов от общего числа заданий;

· если работа выполнена не полностью, но объем выполненной части таков, что позволяет получить оценку.

«2»: · работа, выполнена полностью, но количество правильных ответов не превышает 50% от общего числа заданий;

· работа выполнена не полностью и объем выполненной работы не превышает 50% от общего числа заданий.

Системно–деятельностная  основа  календарно-тематического плана 

по «Технологии» 5 класс

	№

П№
	Наименование раздела и тематического блока курса
	кол-во часов
	Цели по уровням усвоения знаний:

- иметь представление, 

- знать,

 -уметь,

 -владеть.
	Виды учебной деятельности 

учащихся на уроке
	формы контроля

достижения целей
	Материальное

обеспечение

	1


	Раздел 1.Технологии творческой и опытнической деятельности
	16
	Знать:

основные технологические понятия и характеристики;

виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций;

Уметь:

· рационально организовывать рабочее место;

· находить необходимую информацию в различных источниках;

·  применять конструкторскую и технологическую документацию;

· составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта;

· выбирать сырье, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;

· конструировать, моделировать, изготавливать изделия;

· выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов и приспособлений, машин,       оборудования, электроприборов;

· соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;

· осуществлять визуально, а также доступными измерительными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали или продукта);

· находить и устранять допущенные дефекты;

· проводить разработку творческого проекта по  изготовлению изделия или получения продукта с использованием освоенных                                         технологий и доступных материалов;

· планировать работу с учетом имеющихся ресурсов и условий;

· распределять работу при коллективной деятельности.
	Практикум.

Индивидуальная работа.
	Наблюдение, творческая  практическая деятельность  учащихся.
	ПО.

Компьютер. Учебная, справочно-информационная  литература.



	2


	Раздел 2. Кулинария  


	14
	Знать:
основные технологические понятия и характеристики;

виды и назначения бытовой техники, применяемой для повышения производительности домашнего труда;

значение здорового питания дл сохранения своего здоровья;

влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека;

профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

Уметь:

· рационально организовывать рабочее место;

· находить необходимую информацию в различных источниках;

·  применять конструкторскую и технологическую документацию;

· составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта;

· выбирать сырье, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;

· конструировать, моделировать, изготавливать изделия;

· выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов и приспособлений, машин,       оборудования, электроприборов;

· соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;

· осуществлять визуально, а также доступными измерительными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали или продукта);

· находить и устранять допущенные дефекты;

· проводить разработку творческого проекта по  изготовлению изделия или получения продукта с использованием освоенных                                         технологий и доступных материалов;

· планировать работу с учетом имеющихся ресурсов и условий;

· распределять работу при коллективной деятельности.
	Работа с книгой; 

Составление кроссвордов.

Приготовление различных блюд.

 Поисковая работа

Работа в группах, парах, индивидуально

Работа с книгой; 

Составление кроссвордов. 

Просмотр слайд-презентаций.

Поисковая работа. 

Работа в группах, 

парах, индивидуально
	Наблюдение, творческая  практическая деятельность  учащихся.
	Комплект кухонного оборудования(мойка, плита, стол), электро-плиты, набор инструментов и приспособлений  для механической и тепловой обработки продуктов, для разделки теста, комплект кухонной посуды, разделочные доски, столовая посуда, чайный сервиз. 

ПО, ЦОР.



	3


	Раздел 3. 
Создание изделий из текстильных материалов 
	20
	Знать:
основные технологические понятия и характеристики;

назначения и технологические свойства материалов;

назначение и устройство  применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования,  правила безопасной работы с ними;

виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций;

профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

Уметь:

рационально организовывать рабочее место;

находить необходимую информацию в различных источниках;

применять конструкторскую и технологическую документацию;

составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта;

выбирать сырье, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;

конструировать, моделировать, изготавливать изделия;

выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов и приспособлений, машин,       оборудования, электроприборов;

соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;

осуществлять визуально, а также доступными измерительными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали или продукта);

находить и устранять допущенные дефекты;

проводить разработку творческого проекта по  изготовлению изделия или получения продукта с использованием освоенных                                         технологий и доступных материалов;

планировать работу с учетом имеющихся ресурсов и условий;

распределять работу при коллективной деятельности.
	Работа с книгой. Беседа. Опрос.

Составление 

кроссвордов.

 Составление  и просмотр

 слайд-презентаций. 

 Поисковая работа. 

Работа в группах, 

парах, индивидуально.
	Наблюдение,  творческая  практическая деятельность  учащихся

Проектные работы
	ПО, компьютер. Швейная машина.

Инструкционные карты.

Учебная, справочно-информационная  литература.

Комплект  инструментов и приспособлений для ручных швейных работ, набор измерительных инстументов для работы с тканями. Манекен,  комплект оборудования и приспособлений для ВТО.

	4


	Раздел 4. Технологии обработки конструкционных материалов
	16

	Знать:

основные технологические понятия и характеристики;

назначения и технологические свойства материалов;

назначение и устройство  применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования,  правила безопасной работы с ними;

виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций;

профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

Уметь:

рационально организовывать рабочее место;

находить необходимую информацию в различных источниках;

применять конструкторскую и технологическую документацию;

составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта;

выбирать сырье, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;

конструировать, моделировать, изготавливать изделия;

выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов и приспособлений, машин,    оборудования, электроприборов;

соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;

осуществлять визуально, а также доступными измерительными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали или продукта);

находить и устранять допущенные дефекты;

проводить разработку творческого проекта по  изготовлению изделия или получения продукта с использованием освоенных                                         технологий и доступных материалов;

планировать работу с учетом имеющихся ресурсов и условий;

распределять работу при коллективной деятельности.
	Работа с книгой; 

Составление кроссвордов.

 Поисковая работа

Работа в группах, парах, индивидуально
	Наблюдение, творческая  практическая деятельность  учащихся.

Проектные работы.
	ПО,ЦОР Инструкионные  карты.

Учебная, справочно-информационная  литература.

Комплект  инструментов и приспособлений для столярных работ, набор измерительных инстументов для работы .



	5
	Раздел 5. Технологии домашнего хозяйства
	1
	Знать:

назначение и устройство  применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования,  правила безопасной работы с ними;

виды и назначения бытовой техники, применяемой для повышения производительности домашнего труда;

профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

Уметь:

рационально организовывать рабочее место;

находить необходимую информацию в различных источниках;

применять конструкторскую и технологическую документацию;

составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта;

выбирать сырье, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;

конструировать, моделировать, изготавливать изделия;

выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов и приспособлений, машин,       оборудования, электроприборов;

соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;

осуществлять визуально, а также доступными измерительными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали или продукта);

находить и устранять допущенные дефекты;

проводить разработку творческого проекта по  изготовлению изделия или получения продукта с использованием освоенных                                         технологий и доступных материалов;

планировать работу с учетом имеющихся ресурсов и условий;

распределять работу при коллективной деятельности.


	
	Наблюдение, творческая  практическая деятельность  учащихся.


	ПО. ЦОР.

Компьютер. Учебная, справочно-информационная  литература.



	6
	Раздел 6. Электротехника
	1
	Знать:

основные технологические понятия и характеристики;

виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций;

виды и назначения бытовой техники, применяемой для повышения производительности домашнего труда;

профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

Уметь: рационально организовывать рабочее место;

находить необходимую информацию в различных источниках;

 применять конструкторскую и технологическую документацию;

составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта;

выбирать сырье, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;

конструировать, моделировать, изготавливать изделия;

выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов и приспособлений, машин,       оборудования, электроприборов;

соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;

осуществлять визуально, а также доступными измерительными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали или продукта);

находить и устранять допущенные дефекты;

проводить разработку творческого проекта по  изготовлению изделия или получения продукта с использованием освоенных                                         технологий и доступных материалов;

планировать работу с учетом имеющихся ресурсов и условий;

распределять работу при коллективной деятельности.


	
	Наблюдение, творческая  практическая деятельность  учащихся.


	ПО. ЦОР.

Компьютер. Учебная, справочно-информационная  литература.




                                                                                 Календарно-тематическое планирование

	№ урока
	Раздел/Тема урока
	Кол-во часов
	Планируемые результаты
	Дата

	
	
	
	  Предметные 
	Личностные УУД
	МетапредметныеУУД
	план
	Факт            

	1
	Вводное занятие. Техника безопасности
	1
	Знакомиться с содержанием и последовательностью изучения предмета «Технология» в 5 классе. Изучить технику безопасности
	- проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности;
 - выражение желание учиться и трудиться в промышленном производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей
	 Познавательные:
- знакомство с основными правилами техники безопасности с бытовой техникой;
- самостоятельное выделение и формулирование познавательной целик

Коммуникативные:
- постановка вопросов – инициативное сотрудничество в поиске и сборе информации;
- умение слушать и вступать в диалог.

Регулятивные: - умение контролировать свою речь, выражать свою точку зрения по заданной теме

	02.09.
	

	2
	Творческая проектная деятельность
	1
	Определять цели и задачи проектной деятельности.
Изучать этапы выполнения проекта. 

Знакомиться с примерами творческих проектов пятиклассников
	
	
	02.09.
	

	3-4
	Интерьер и планировка кухни-столовой
	2
	Знакомиться с примерами творческих проектов пятиклассников по разделу «Технология домашнего хозяйства».
Определять цель и задачи проектной деятельности по разделу.

Знакомиться с эргономическими, санитарно-гигиеническими, эстетическими требованиями к интерьеру.

Находить и представлять информацию об устройстве современной кухни.

Планировать кухни с помощью шаблонов в рабочей тетради и с помощью компьютера
	- развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;
- использование фантазии, воображения при выполнении учебных действий;

- личностная мотивация учебной деятельности


	 Познавательные:
- применение методов информационного поиска, в том числе с помощью компьютерных средств;
- структурирование знаний

Коммуникативные:
- планирование учебного сотрудничества с учителем и сверстниками – определение цели, функций участников, способов взаимодействия;
- умения с достаточной полнотой и точностью выражать свои мысли в соответствии с задачами и условиями коммуникации; владение монологической и диалогической формами речи в соответствии с грамматическими и синтаксическими нормами родного языка

Регулятивные:

- целеполагание;
- планирование;

- прогнозирование


	09..09.
	

	5
	Бытовые электроприборы на кухне
	1
	Изучать потребность в бытовых электроприборах на кухне.
Находить и представлять информацию об истории электроприборов.

Знакомиться с принципом действия и правилами эксплуатации микроволновой печи и бытового холодильника
	
	
	16..09.
	

	6-8
	Творческий проект по разделу «Оформление интерьера»
	3
	Выполнять проект по разделу «Оформление интерьера»
	
	
	16..09. 23..09.
	

	9
	Санитария и гигиена на кухне
	1
	Знакомиться с примерами творческих проектов пятиклассников по разделу «Кулинария».
Определять цель и задачи проектной деятельности по разделу.

Овладевать навыками личной гигиены при приготовлении и хранении пищи.

Организовывать рабочее место. Определять набор безопасных для здоровья моющих и чистящих средств для мытья посуды и уборки помещения.

Осваивать безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячей посудой, жидкостью

Оказывать первую помощь при порезах и ожогах 
	- готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства;
- формирования желания выполнять учебные действия;

- развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	Познавательные:
- поиск и выделение необходимой информации;
- оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения;

- ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда

Коммуникативные: - разрешение конфликтов – выявление, идентификация проблемы, поиск и оценка альтернативных способов разрешения конфликта, принятие решения и его реализация;
- формирование умения объяснять свой выбор, строить фразы, отвечать на поставленный вопрос, аргументировать;

- формирование вербальных способов коммуникации (вижу, слышу, слушаю, отвечаю, спрашиваю);

- формирование невербальных способов коммуникации – посредством контакта глаз, мимики, жестов, позы, интонации и т.п.)

Регулятивные:

Достижение необходимой точности  движений при выполнении различный  технологических операций


	30.09.
	

	10
	Физиология питания
	1
	Находить и представлять информацию о содержании в пищевых продуктах витаминов, минеральных солей и микроэлементов.
Осваивать исследовательские навыки при проведении лабораторных работ по определению качества пищевых продуктов и питьевой воды.

Составлять индивидуальный режим питания и дневной рацион на основе пищевой пирамиды
	
	
	30.09.
	

	11-12
	Бутерброды и горячие напитки
	2
	Приготовлять и оформлять бутерброды.
Определять вкусовые сочетанию продуктов в бутербродах.

Подсушивать хлеб для канапе в жарочном шкафу или тостере.

Приготовлять горячие напитки (чай, кофе, какао).

Проводить сравнительный анализ вкусовых качеств различных видов чая и кофе.

Находить и предъявлять информацию о растениях, из которых можно приготовить горячие напитки.

Дегустировать бутерброды и напитки.

Знакомиться с профессией пекарь
	
	
	07..10.
	

	13- 14 
	 Блюда из сырых овощей и фруктов
	2
	Определять доброкачественность овощей и фруктов по внешнему виду и при помощи индикаторов.
Выполнять кулинарную механическую обработку овощей и фруктов.

Выполнять нарезку овощей ломтиками, кружочками, соломкой, брусочками и кубиками.

Выполнять художественное украшение салатов.

Осваивать безопасные приемы работы ножом и приспособлениями для нарезки овощей. Отрабатывать точность и координацию движений при выполнении приемов нарезки.

Читать технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд по технологической карте.

Готовить салат из сырых овощей или фруктов.

Осуществлять органолептическую оценку готовых блюд.

Овладевать навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами бригады.

Находить и представлять информацию об овощах, применяемых в кулинарии, блюдах из них, об их влиянии на сохранение здоровья человека
	
	
	14..10.
	

	15-16
	Тепловая кулинарная обработка овощей
	2
	Осваивать безопасные приемы тепловой обработки овощей.
Готовить гарниры и блюда из вареных овощей.

Осуществлять органолептическую оценку готовых блюд.

Овладевать навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами бригады.

Находить и представлять информацию о способах тепловой обработки, позволяющих сохранять питательные вещества и витамины
	
	
	21.10.
	

	17-18
	Блюда из яиц
	2
	Определять свежесть яиц с помощью овоскопа или подсоленной воды.
Готовить блюда из яиц.

Находить и представлять информацию о способах хранения яиц без холодильника, блюдах из яиц, способах оформления яиц к народным праздникам
	
	
	28.10.
	

	19-20
	Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку
	2
	Подбирать столовое белье для сервировки стола к завтраку.
Подбирать столовые приборы и посуду для завтрака.

Составлять меню завтрака. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для завтрака.

Выполнять сервировку стола к завтраку, овладевая навыками эстетического оформления стола. Складывать салфетки.

Участвовать в ролевой игре «Хозяйка и гости за столом»
	
	
	11.11.
	

	21-22
	Творческий проект по разделу «Кулинария»
	2
	Выполнять проект по разделу «Кулинария»
	
	

	23-24
	Производство текстильных материалов
	2
	Знакомиться с примерами творческих проектов пятиклассников.
Определять цель и задачи проектной деятельности.

Составлять коллекции тканей из натуральных волокон растительного происхождения.

Исследовать свойства хлопчатобумажных и льняных тканей.

Изучать характеристики различных видов волокон и материалов: тканей, ниток, тесьмы, лент по коллекциям.

Определять направление долевой нити в ткани.

Исследовать свойства нитей основы и утка.

Определять лицевую и изнаночную стороны ткани.

Определять виды переплетения нитей в ткани.

Проводить анализ прочности окраски тканей.

Находить и предоставлять информацию о производстве нитей и тканей в домашних условиях, об инструментах и приспособлениях, которыми пользовались для этих целей в старину
	- использование фантазии, воображения при выполнении учебных действий;
- ориентация на моральные нормы и их выполнение;

- бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

- проявлять познавательную инициативу в оказании помощи соученикам


	Познавательные:
- оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения;
- владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;

- знакомство с различными видами тканей, осуществление поиска необходимой информации в области обработки тканей

Коммуникативные: - формирование умения работать в парах и малых группах;
- формирование опосредованной коммуникации (использование знаков и символов);

- разработка вариантов рекламных образов, слоганов и лейблов

Регулятивные:

Развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов;
- умение контролировать свою речь, выражать свою точку зрения по ходу результатам выполнения задания;

- волевая саморегуляция как способность к мобилизации сил и энергии; способность к волевому усилию – к выбору в ситуации мотивационного конфликта и преодолению препятствий


	25.11.
	

	25-26
	Свойства текстильных материалов
	2
	Изучать свойства тканей из хлопка и льна.
Знакомиться с профессиями оператор прядильного производства и ткач.

Оформлять результаты исследований
	
	
	02.12..
	

	27-28
	Конструирование швейных изделий
	2
	Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений.
Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий.

Строить чертеж швейного изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам или по заданным размерам.

Копировать готовую выкройку.

Находить и представлять информацию об истории швейных изделий
	
	
	09.12  .
	

	29-30
	Раскрой швейного изделия
	2
	Определять способ подготовки данного вида ткани к раскрою.
Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани с учетом направления долевой нити, ширины ткани и направления рисунка, обмеловку с учетом припусков на швы.

Выкраивать детали швейного изделия. 

Находить и предъявлять информацию об истории создания инструментов для раскроя
	
	
	16. 12.
	

	31-34
	Швейные ручные работы
	4
	Изготовлять образцы ручных работ: перенос линий выкройки на детали кроя с помощью резца-колесика, прямыми стежками, с помощью булавок; обметывание косыми (или петельными) стежками; заметывание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом); сметывание
	
	
	23.12.
13.01.
	

	35-36
	Подготовка швейной машины к работе
	2
	Изучать устройство современной бытовой швейной машины с электрическим приводом.
Подготавливать швейную машину к работе: наматывать нижнюю нитку на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нитки, выводить нижнюю нитку наверх
	
	
	20.01.
	

	37-38
	Приемы работы на швейной машине
	2
	Выполнять прямую и зигзагообразную машинные строчки с различной длиной стежка по намеченным линиям по прямой и с поворотом под углом с использованием переключателя вида строчек и регулятора длины стежка.
Выполнять закрепки в начале и в конце строчки с использованием клавиши шитья назад.

Находить и представлять информацию об истории швейной машины.

Овладевать безопасными приемами труда
	
	
	27.01.
	

	39-40
	Швейные машинные работы. Влажно-тепловая обработка
	2
	Изготовлять образцы машинных работ: обметывание зигзагообразными стежками, застрачивание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом); стачивание.
Проводить влажно-тепловую обработку на образцах машинных швов: приутюживание, разутюживание, заутюживание
	
	
	03.02.
	

	41-42
	Технология изготовления швейных изделий
	2
	Изучать последовательность изготовления швейных изделий.
Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану.

Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки.

Находить и представлять информацию об истории одежды, швейных изделий.

Овладевать безопасными приемами труда.

Знакомиться с профессиями закройщик и портной
	
	
	10.02.
	

	43-48
	Творческий проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов»
	6 
	Выполнять проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов»
	
	
	17.02.
24.02.

02.03.
	

	49-50
	Декоративно-прикладное искусство
	2
	Изучать лучшие работы мастеров декоративно-прикладного искусства родного края.
Зарисовывать и фотографировать наиболее интересные образцы рукоделия.

Анализировать особенности декоративно-прикладного искусства народов России.

Посещать краеведческий музей (музей этнографии, школьный музей).

Находить и предъявлять информацию о народных промыслах своего региона, о способах и материалах, применяемых для украшения праздничной одежды в старину
	-становление самоопределения в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности;
- проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности
	Познавательные:
- распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах; 
- применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов

Коммуникативные: -- организовать и осуществить сотрудничество и кооперацию с учителем и сверстниками;
- адекватно передавать информацию;

- публичная презентация и защита проекта изделия, продукта труда или услуги

Регулятивные:

- сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности;
- коррекция;

- оценка
	09.03.
	

	51-56
	Лоскутное шитье
	6
	Изучать различные виды техники лоскутного шитья.
Разрабатывать узор для лоскутного шитья на компьютере с помощью графического редактора.

Изготовлять шаблоны из картона или плотной бумаги.

Подбирать лоскуты ткани, соответствующие по цвету, фактуре, волокнистому составу для создания лоскутного изделия.

Изготовлять образцы лоскутных узоров.

Обсуждать наиболее удачные работы.

Находить и представлять информацию об истории лоскутного шитья
	
	
	16.03.
 30.03. 

06.04.
	

	57-62
	Творческий проект по разделу «Технологии обработки конструкционных материалов»
	6
	Знакомиться с примерами творческих проектов пятиклассников.
Определять цель и задачи проектной деятельности.

Выполнять проект по разделу «Художественные ремесла»
	
	
	13.04.
20.04.

27.04.
	

	63-66      
	Оформление портфолио
	4
	Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту.
Подготавливать электронную презентацию проекта.

Составлять доклад к защите творческого проекта
	
	
	04.05.
11.05.
	

	67-68
	Защита творческого проекта
	2
	Защищать творческий проект
	
	
	18.05.
	

	Итого: 68 часов


Контрольно  - измерительные материалы для 5 класса

1.Контрольно – измерительные материалы

по теме «Кулинария» 5 класс

1.Отметьте буквой «с»- санитарно-гигиенические требования, а буквой «т» - правила безопасной работы:

А) руки мойте с мылом (    );

Б) перед включением электроприборов проверьте исправность электрошнура (   );

В) наденьте фартук, косынку (   );

Г) включайте и выключайте электроприборы сухими руками (   );

Д) рукава одежды закатайте (   ).

2.Обозначьте посуду, приспособления и инструменты (п – посуда, пр – приспособления, и – инструменты, с – столовые приборы):

А) кастрюля ________________

Б) ложка ___________________

В) терка ___________________

Г) сковорода _______________

Д) овощерезка _____________

Е) тарелка _________________

Ж) разделочная доска _______

З) нож кухонный ___________

3. Укажите последовательность операций по уходу за посудой:

А) вымыть столовую посуду (   );

Б) вымыть кухонную посуду (   );

В) очистить посуду от остатков пищи (    );

Г) сушить на сушилке (   );

Д) вымыть чайную посуду (   );

4. Подчеркните правильный ответ.

При получении травмы во время работы на уроке учащийся должен обратиться:

А) К директору школы. 

Б) К медицинскому работнику.

В) К классному руководителю.

Г) К учителю, проводившему урок.

5. Выберите несколько правильных ответов 

 Продуктами растительного происхождения являются:

а) масло сливочное;

б) масло растительное;

в) яйца;

г) молоко;

д) пшено;

е) геркулес;

ж) рыба;

з) сыр.
6. Перечислите содержащиеся в продуктах пищевые вещества:

А) белки,

Б)_________

В)_________

Г)_________

Д)_________
7. Дополните основные принципы рационального питания:

А) Пища должна быть разнообразной.

Б)_______________________________

В)_______________________________
. 

8. Соотнести вид крупы и зерновую культуру:

	Зерновая культура
	Вид крупы

	1) овес

2) кукуруза

3) пшеница

4) гречиха

5) рис

6) просо

7) ячмень
	А) овсяные хлопья «Геркулес»

Б) рисовая

В) пшенная

Г) ячневая

Д) перловая

Е) манная

Ж) кукурузная

З) гречневая


9. В загадке: «Сидит девица в темнице, а коса на улице», есть указание на то, что отгадка относится к определенной группе овощей. Какой?
А) бобовые   б) клубнеплоды    в) корнеплоды     г) салатные
10. Проставьте на рисунке номера элементов яйца.
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11. Зарисуй сервировку стола к завтраку для семьи из четырёх человек.

Меню воскресного завтрака: бутерброды, яичница, салат, чай с лимоном и сахаром



 

12. Вставьте пропущенные слова:

А) За столом надо сидеть ………….., не класть локти  ………….

Б) Есть и пить следует бесшумно, жевать с ……………….. ртом.

В) Не ешьте …………….. то, что можно есть вилкой.

Г) После окончания еды приборы кладут ……………

13.Вставь пропущенное слово в пословицу 

 Дома веди себя, как хочешь, а в гостях, как ___________.
14.В школе скоро будет праздник, посвященный окончанию I четверти. Твой класс отвечает за фуршет для 5-6 классов. В 5 «А» учится 27 человек, в 5 «Б» - 24 человека, в 6«А» - 23 человека, в 6 «Б» -25 человек, еще вы пригласили учителей (17 человек). Тебе поручили купить красивые салфетки. Сколько пачек нужно, если в пачке 25 салфеток, вы планируете по 2 салфетки на человека, ожидается, что придут все ученики и приглашенные учителя.

А)5                                 Б)9                                          В)15                       Г)10 

2.Кроссворд по ТШП. 5 класс.

Отгадать слова по горизонтали, а по вертикали получится слово – название детали швейного изделия.
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По горизонтали:

1. Деталь швейной машины, прижимающая ткань.

2. К какому виду одежды по назначению относится фартук?

3. Профессия человека, работающего в швейной промышленности.

4. Основание швейной машины.

5. Деталь для заправки нижней нити в шпульный колпачок.

6. Одежда, опирающая на конструктивный пояс талии.

Ответы:

1. лапка

2. рабочая

3. закройщик

4. платформа

5. шпулька

6. поясная

КАРМАН
3. Итоговый тест  по технологии за курс   5 класса.
За каждый правильный ответ ученица получает 1 балл, максимальное количество баллов -25. Если в вопросах с выбором нескольких вариантов ответа учащиеся выбирают несколько ответов правильно, а один не правильно, то данный вопрос, как правильным, не засчитывается. 

1. Выбери этапы выполнения творческого проекта:

А) технологический

Б) экологический

В) огранизационно - подготовительный

Г) заключительный
     2.   К защите творческого проекта должны быть представлены:

            А) обоснование проекта, документация 

            Б)  рекламный проспект изделия 

            В) экономические расчеты

          Допишите, что еще нужно предоставить:

     3.  Ткацкое переплетение-это…

           А) переплетение нити основы и утка 

           Б) переплетение нитей 

           В) переплетение нитей основы

           Г) переплетение нити утка

     4.   Какие волокна относятся к волокнам растительного происхождения:

          А) льняные 

          Б) хлопковые 

          В) шерстяные

           Г) шелковые                                                                      
       5.   Декатировка ткани- это…

            А) удаление заминов на изделии

            Б) уменьшение шва изделия

            В) уменьшение края изделия

            Г) Влажно-тепловая обработка

      6.  Чтобы изделие не деформировалось, в процессе ВТО необходимо                                          перемещать :

          А) в любом направлении

          Б) круговыми движениями

          В) вдоль нити утка

           Г) вдоль нити основы

     7.  Основные цвета в лоскутной технике :

         А) красный, желтый, зеленый

         Б) красный, желтый, синий

         В) желтый, синий, зеленый

          Г) красный, желтый, белый

8.  Последовательность повторения отдельных узлов или целой группы узлов  - это…

         А) орнамент

         Б) рапорт 

          В) композиция

          Г) ряд узоров                                                                      
9.  К гигиеническим свойствам ткани относятся :

      А) прочность

      Б) сминаемость 

      В) драпируемость 

      Г) воздухопроницаемость

10.  К ткацким переплетениям не относятся:

       А) сатиновые 

       Б) ситцевые

       В) полотняное

       Г) саржевое 

11.  Лицевую сторону ткани определяют :

       А) по нитям

       Б) по блеску

       В) по кромке

       Г) по яркости рисунка 

12.  Временно соединить стяжками 2 детали :

        А) сметать

        Б) приметать

        В) пришить

         Г) заметать

13.  Для обработки нижнего среза изделия используют машинные швы:

       А) настрочной 

       Б) в подгибку с закрытым срезом

       В) накладной 

       Г) сточной 

14.  Для перенесения линии с одной детали на другую, вид строчки называется :

        А) петлеобразный 

        Б) копировальный

         В) обметочный

         Г) наметочный

15.  Изменения основы выкройки- это…

        А) моделирование

        Б) проектирование 

        В) чертеж выкройки 

        Г) конструирование

16.  Мерка Cб необходима для 

         А) определения длины пояса 

         Б) определения ширины изделия

         В) определение длины изделия

         Г) определение ширины талии                                                                     
17.  Полуобхват талии определяется меркой:

       А) Сш

       Б) Ст

        В) Сб

        Г) Ди

18.  Что обозначает слово «интерьер» в переводе с французского:

       А) красивый

       Б) классический

       В) наружный

       Г) внутренний

19.  Каково главное требование к санитарному состоянию кухню :

        А) освещенность 

        Б) идеальная чистота 

        В) вентиляционное устройство 

        Г) размещение мебели

20.  Заправленный салат хранится в холодильнике:

         А) 6 часов

         Б) 12 часов

         В) 15 часов

         Г) 3 часа 
21.  Бланширование- это

        А) быстрое обваривание или ошпаривание продукта

        Б) варка на пару 

        В) варка под крышкой в масле 

        Г) обжаривание 

22.  При определении свежести яйцо опускается на дно стакана. Какое качество яйца:

        А) недостаточно свежее

        Б) свежее

        В) недоброкачественное 

        Г) тухлое

23.  Какие способы нарезки овощей вы знаете:

        А) кубиками

        Б) ломтиками 

        В) соломкой

         Г) брусочками

24.  Причина обрыва верхней нити:

        А) нет нити на шпульке 

        Б) верхняя нить заправлена неправильно 

        В) сильно натянута верхняя нить

        Г) нижняя нить заправлена неправильно  
25.  Швейная машина в процессе работы должна находиться от края стола: 

        А) 10 см

        Б) 20 см

        В) 6 см

        Г) 15 см 

                                                      Лист ответов
	2. АВГ

3. Изготовленное изделие

4. А 

5. АБ

6. Г

7. Г

8. Б

9. А

10. Г

11. АБВ

12. БГ

13. А

14. Б
	15. Б

16. А

17. Б

18. Б

19. Г

20. Б

21. А

22. А

23. Б

24. АБВГ

25. БВ

26. А




 Приложения

Приложение №1 
Требования к написанию проектной работы.

Проектная деятельность – это способы решения проблем. Проектный метод обучения предполагает, что проектирование выполняется не под опекой преподавателя, а вместе с ним, строится не на педагогическом диктате, а на педагогике сотрудничества. Проектирование предполагает также изучение не только технологий, но и, собственно, деятельности людей в производственной и непроизводственной сферах хозяйства.

Проектирование как метод познания должно оказывать обучащимся практическую помощь в осознании роли знаний в жизни и в обучении, когда они перестают быть целью, а становятся средством в подлинном образовании, помогая овладевать культурой мышления. Оно направлено также на психофизическое, нравственное и интеллектуальное развитие школьников, активизацию их задатков и способностей, сущностных сил и призвания, включение в успешную трудовую деятельность и систему общечеловеческих ценностей, формирование и удовлетворение их деятельностных и познавательных запросов и потребностей, создание условий для самоопределения, творческого самовыражения и непрерывного образования. Выполняя проекты, учащиеся на собственном опыте должны составить представление о жизненном цикле изделий – от зарождения замысла до материальной реализации и использовании на практике. При этом важной стороной проектирования является оптимизация предметного мира, соотнесение затрат и достигаемых результатов.

Примерная последовательность проектной деятельности

1. Выявление проблемы (выбор темы проекта), определение цели проектной деятельности.

2. Определение путей решения проблемы, изучение требований, условий, необходимых для решения проблемы.

3. Сбор информации, изучение социальной литературы (в том числе в сети Интернет), опрос взрослых, друзей. 

4. Выработка идей, вариантов выполнения проекта.

5. Выбор оптимальной идеи, ее развитие. Из трех – четырех вариантов выбирают лучший и менее дорогой. Для этого подсчитывают примерную себестоимость каждого из вариантов проекта, определяют требования к будущему изделию, наиболее важные для вас.

6. Планирование проектной деятельности (изготовление изделия, проведение праздника и др.). На этом этапе определяют сроки, последовательность и график проектной деятельности.

7. Выполнение проекта (изготовление изделия, организация и проведение праздника): подбор материалов, оборудования для изготовления изделия, организация рабочего места. Определение последовательности выполнения (технологических) операций, подбор или разработка необходимой технической документации, контроль каждого этапа технологического процесса.

8. Анализ результатов проектной деятельности, контроль и испытание изделия, сопоставление результатов, анализ успехов и допущенных ошибок, предложения по изменению технологического процесса в случае повторного изготовления изделия, подсчет материальных затрат и сравнение их с проектируемыми расходами.

9. Оформление проекта в виде пояснительной записки. Формирование цели проекта, идеи его выполнения, расчет себестоимости, оформление технологической документации.
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